
Menu des fêtes de fin d’année 

         Sur place ou à emporter 

Entrée + Plat + dessert   37€90 

Entrée ou dessert + plat   31€50 

 

• Assiette de foie gras maison 

• Œuf cocotte forestier (ne peut pas être emporter) 

• Salade de saumon Gravlax maison, zeste de citron et 

fromage frais                                                                11€80 

• Noix de St Jacques de nos côtes en coque de brioche 

façon terre et mer                                                       11€80 

  

• Mignon de veau aux cèpes                                         24€50 

• Suprême de chapon aux marrons crème de pommeau de 

Normandie                                                                     18€90 

• Dos de cabillaud en croûte de parmesan et persil beurre 

blanc                                                                                 22€90 

• Poêlée de Saint Jacques à la persillade, fondue de 

poireaux                                                                           22€90 

                           

• Fondant au chocolat crème anglaise à la vanille 

• Pavlova de Noël (ne peut pas être emporter avec la glace) 

• Nougat glacé maison, coulis de framboise 

                                     (Ne peut pas être emporter) 


